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1. Chimie

1.1. Notiuni fundamentale. Substante. Atomi. Elemente. Legile chimiei

1.2. Structura atomului. Modele atomice

1.3. Sistemul periodic. Variatia proprietatilor fizice si chimice in functie de asezarea elementelor
n sistemul periodic

1.4. Legaturi chimice. Legaturi intramoleculare. Legaturi intermoleculare

1.5. Combinatiile anorganice

2. Bazele chimiei fizice / Chimie fizica

2.1. Principiul I al termodinamicii. Céldura si lucrul mecanic. Energia interna

2.2. Echilibrul chimic. Legea echilibrului chimic. Izoterma de reactie

2.3. Factorii care influenteaza echilibrul chimic

2.4. Cinetica chimica. Viteza de reactie, constantd de viteza: definitii; ordin de reactie,
mecanism, ecuatie cinetica

2.5. Influenta temperaturii asupra vitezei de reactie; energia de activare; Teorii asupra vitezei de
reactie. Teoria ciocnirilor pentru reactii bimoleculare. Teoria complexului activat

3. Principiile nutritiei umane

3.1. Notiuni introductive despre nutritie. Introducere: scopul si importanta cursului. Relatia dintre
om si alimente. Probleme ale alimentatiei contemporane pe plan mondial si in tara noastra

3.2. Probiotice, prebiotice si simbiotice

3.3. Calitatea alimentului si profilul nutritional al alimentului. Indicele de satictate; Calitatea
nutritionala a alimentului (matricea alimentara, aliment biologic versus aliment cultural);
Indicele de densitate nutritionala; Indicele de densitate calorica; Indexul glicemic/Incarcatura
glicemica

3.4. Piramida alimentara. Combinatii alimentare

3.5. Reactiile alimentare adverse, alergiile alimentare. Detoxifierea organismului

4. Coloizi in industria alimentara / Chimie fizica si coloidala aplicata
4.1. Sisteme disperse coloidale. Definitie

4.2. Alimentele ca sisteme disperse complexe

4.3. Surfactanti. Definitie. Clasificare

4.4. Emulsii. Definitie. Clasificare. Caracterizare generala

4.5. Geluri. Definitie. Clasificare

5. Biomateriale
5.1. Introducere in studiul biomaterialelor. Scurt istoric al biomaterialelor. Domenii de utilizare a
biomaterialelor. Clasificarea biomaterialelor
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5.2.

5.3.
5.4.

5.5.

Proprietatile biomaterialelor. Biocompatibilitate. Bioactivitate. Biodegradare. Metode de
caracterizare si caracteristici specifice ale biomaterialelor

Biomateriale naturale - reprezentanti, caracteristici, utilizari medicale

Biomateriale ceramice — proprietati mecanice, termice, optice, biocompatibilitate.
Tehnologii de procesare a materialelor ceramice pe baza de oxid de aluminiu. Obtinerea
materialelor ceramice pe baza de fosfati de calciu

Biomateriale ceramice - categorii, reprezentanti, caracteristici, utilizari medicale

6. Bioreactoare

6.1

6.2
6.3
6.4
6.5

. Notiuni introductive. Tehnologii chimice si biochimice. Proces biochimic. Reactia

biochimica. Cinetica biochimica

. Clasificarea bioreactoarelor. Bioreactoare cu amestecare mecanica
. Bioreactoare orizontale

. Bioreactoare pneumatice

. Bioreactoare hidraulice

7. Tehnologia moraritului

7.1
7.2
7.3
7.4
7.5

. Cerealele, materie prima 1n industria moraritului

. Pregatirea cerealelor pentru mécinis

. Maruntirea cerealelor

. Cernerea produselor de macinis ca operatie tehnologica
. Extractii si tipuri de faina

8. Calitatea si securitatea produselor alimentare ecologice

8.1
8.2
8.3

. Notiuni introductive. Piata produselor alimentare ecologice
. Certificarea produselor alimentare ecologice
. Controlul de calitate in obtinerea produselor alimentare ecologice

8.4. Securitatea produselor alimentare ecologice.

8.5. Standarde de calitate si securitate in obtinerea produselor alimentare ecologice
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