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1. Chimie 

1.1. Noţiuni fundamentale. Substanţe. Atomi. Elemente. Legile chimiei 

1.2. Structura atomului. Modele atomice 

1.3. Sistemul periodic. Variaţia proprietăţilor fizice şi chimice în funcţie de aşezarea elementelor 

în sistemul periodic 

1.4. Legături chimice. Legături intramoleculare. Legături intermoleculare 

1.5. Combinaţiile anorganice 

 

2. Bazele chimiei fizice / Chimie fizică 

2.1. Principiul I al termodinamicii. Căldura şi lucrul mecanic. Energia internă  

2.2. Echilibrul chimic. Legea echilibrului chimic. Izoterma de reacţie 

2.3. Factorii care influenţează echilibrul chimic 

2.4. Cinetică chimică. Viteză de reacție, constantă de viteză: definiții; ordin de reacție, 

mecanism, ecuație cinetică 

2.5. Influența temperaturii asupra vitezei de reacție; energia de activare; Teorii asupra vitezei de 

reacție. Teoria ciocnirilor pentru reacții bimoleculare. Teoria complexului activat 

 

3. Principiile nutriției umane 

3.1. Noţiuni introductive despre nutriţie.  Introducere: scopul şi importanţa cursului. Relaţia dintre 

om şi alimente. Probleme ale alimentaţiei contemporane pe plan mondial şi în ţara noastră  

3.2. Probiotice, prebiotice şi simbiotice 

3.3. Calitatea alimentului şi profilul nutriţional al alimentului. Indicele de saţietate; Calitatea 

nutriţională a alimentului  (matricea alimentară, aliment biologic versus aliment cultural); 

Indicele de densitate nutriţională; Indicele de densitate calorică; Indexul glicemic/Încărcătura 

glicemică 

3.4. Piramida alimentară. Combinaţii alimentare  

3.5. Reacţiile alimentare adverse, alergiile alimentare. Detoxifierea organismului 

 

4. Coloizi în industria alimentară / Chimie fizică și coloidală aplicată 

4.1. Sisteme disperse coloidale. Definiţie 

4.2. Alimentele ca sisteme disperse complexe 

4.3. Surfactanţi. Definiţie. Clasificare 

4.4. Emulsii. Definiţie. Clasificare. Caracterizare generală 

4.5. Geluri. Definiţie. Clasificare 

 

      5. Biomateriale 

5.1. Introducere în studiul biomaterialelor. Scurt istoric al biomaterialelor. Domenii de utilizare a 

biomaterialelor. Clasificarea biomaterialelor 
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5.2. Proprietăţile biomaterialelor. Biocompatibilitate. Bioactivitate. Biodegradare. Metode de 

caracterizare și caracteristici specifice ale biomaterialelor 

5.3. Biomateriale naturale - reprezentanți, caracteristici, utilizări medicale 

5.4. Biomateriale ceramice – proprietăți mecanice, termice, optice, biocompatibilitate. 

Tehnologii de procesare a materialelor ceramice pe bază de oxid de aluminiu. Obținerea 

materialelor ceramice pe bază de fosfați de calciu  

5.5. Biomateriale ceramice - categorii, reprezentanți, caracteristici, utilizări medicale 

 

6. Bioreactoare 

6.1. Noțiuni introductive. Tehnologii chimice și biochimice. Proces biochimic. Reacția 

biochimică. Cinetică biochimică 

6.2. Clasificarea bioreactoarelor. Bioreactoare cu amestecare mecanică 

6.3. Bioreactoare orizontale 

6.4. Bioreactoare pneumatice  

6.5. Bioreactoare hidraulice 

 
7. Tehnologia morăritului 

7.1. Cerealele, materie primă în industria morăritului 

7.2. Pregătirea cerealelor pentru măciniș  

7.3. Mărunțirea cerealelor 

7.4. Cernerea produselor de măciniș ca operație tehnologică 

7.5. Extracții și tipuri de făină 

 
8. Calitatea și securitatea produselor alimentare ecologice 

8.1. Noțiuni introductive. Piața produselor alimentare ecologice 

8.2. Certificarea produselor alimentare ecologice  

8.3. Controlul de calitate în obținerea produselor alimentare ecologice 

8.4. Securitatea produselor alimentare ecologice. 

8.5. Standarde de calitate și securitate în obținerea produselor alimentare ecologice 
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