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FACULTATEA DE INGINERIE

PROFILUL PROFESIONAL AL ABSOLVENTULUI
Specializarea Ingineria Produselor Alimentare

Principalele competente ale licentiatului Tn ingineria produselor alimentare sunt:

Competente profesionale de exploatare:

exploateaza si intretine echipamentele utilizate pentru procesarea materiilor prime
agroalimentare;

imbunatateste procesele si echipamentele existente in instalatiile din industria alimentara;
rezolva problemele proceselor tehnologice care nu decurg corespunzator;

asigura controlul calitatii si imbunatateste calitatea produselor alimentare; imbunatateste
eficienta proceselor alimentare;

se ocupa cu tratarea deseurilor in vederea depozitarii;

supervizeaza si avizeaza operatiile de prelucrare a produselor de origine animala si vegetala.

Competente profesionale de conceptie:

concepe noi metode de procesare, ambalare si pastrare a produselor alimentare;

cerceteaza, dezvolta si proiecteaza noi echipamente pentru tehnologii alimentare;

creeaza si testeaza noi produse alimentare;

testeaza procese si echipamente in laborator, instalatii pilot si instalatii industriale;

studiaza si examineaza microorganisme (bacterii, ciuperci, drojdii) si enzime;

dezvolta si testeaza metode de fabricare a unor produse noi, la scara mica si mare;

studiaza efectul deseurilor asupra mediului si dezvolta noi procedee de tratare a reziduurilor.

Competente profesionale de management si marketing:

organizeaza si conduce productia produselor alimentare;
estimeaza costurile proceselor si echipamentelor;
determina nevoile pietei pentru produse alimentare.

Pentru insusirea competentelor anterior mentionate, viitorul licentiat in ingineria produselor

alimentare are nevoie de o serie de abilitati cum ar fi:

experienta tehnica si de laborator, pentru conducerea experimentelor si testelor;
capacitate de analiza si interpretare a rezultatelor;

abilitati tehnice generale si de rezolvare a problemelor; abilitati analitice si de cercetare;
capacitate de utilizare a tehnicii de calcul; abilitati de organizare si comunicare.
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Locuri de munca posibile pentru absolventii specializarii
Ingineria Produselor Alimentare

Specializarea se bucura de un mare interes si de apreciere din partea specialistilor. In
intreprindere, absolventul specializarii, poate fi gasit ca proiectant de noi tehnologii si biotehnologii
alimentare sau inginer tehnolog care intelege si respecta si exploateaza conform cerintelor impuse,
tehnologiile si procesele din industria alimentara; sef de laborator pentru controlul de conformitate
al calitatii materiilor prime, auxiliare si a produselor finite, specialist in implementarea sistemelor de
control si analiza punctelor critice conform normelor europene in vigoare, manager la diferite
niveluri functionale sau de executie etc.

Marea majoritate a absolventilor isi vor gasi locuri de munca in specialitate avand n
vedere tendintele actuale de dezvoltare din comunitatea europeana in urmatoarele domenii:
e industria moraritului si panificatiei,
industria laptelui si produselor lactate,
industria vinului,
industriaberii,
industria drojdiei de panificatie,
industria bauturilor alcoolice si nealcoolice,
industria carnii si a derivatelor din carne,
industria de procesare a pestelui,
industria zaharului si a produselor zaharoase,
industria uleiurilor si amargarinei,
industriaconservelor vegetale,
industria conservelor din carne,
industria tutunului,
industriasuplimentelor nutritive,
industria produselor alimentare dietetice,
industriade exploatare g imbuteliere aapelor minerale,
protectia consumatorului,
protectia mediului,
directia Sanitar - Veterinara,
directia de Sanatate Publica,
control vamal,
coordonarea distributiei produselor agroalimentare,
controlul calitatii alimentelor si alimentatiei,
cercetare si proiectare,
expertiza produselor alimentare,
alimentatie publica si agroturism,
invatamant preuniversitar,
invatamant universitar,
reprezentante comerciale ale firmelor din tara si strainatate pentru produse alimentare,
unitati financiar-bancare,
comert,
managementpentru expertiza tehnica de specialitate.



